
PRESTIGE

Prestige
Dingač PRESTIGE Indijan objedinjuje ono najbolje od vinarije Indijan. S jedinstvenog položaja na svijetu - Dingač biramo samo najbolje pozicije 
vinograda. Berbu provodimo rukama natopljenima morskom vodom te ručnom selekcijom najboljih grozdova i bobica autohtone sorte plavac 

mali. Produženom maceracijom i odležavanjem u posebnim barrique bačvama izvlačimo ono najbolje iz grožđa.
Zbog navedenog Dingač PRESTIGE Indijan posjeduje čist i razvijen miris koji karakterom, bogatstvom i slojevitošću reprezentira Dingač u 
njegovom najljepšem izdanju. Posebnost Dingača PRESTIGE očituje se time što je polusuh, snažan, intenzivnog i postojanog okusa, očuvane     
svježine i sočnosti, visokih alkohola te dugog potencijala starenja. Dodatna posebnost je što je za jako kompleksno vino iznimno pitko, zbog         

odlične kombinacije šećera i kiseline, te ostavlja nezaboravan okus u ustima. 

Pri ispijanju ovog vina rotacijom čaše se niz stijenku spuštaju debele i teške suze tamne rubinske boje koje najavljuju bogato i vatreno vino     
harmonične voćne strukture čiji raskošni buke ostaje. Idealno se slaže s najbogatijim jelima od najkvalitetnijeg mesa ili s ponajboljim morskim 

plodovima. Poslužuje se rashlađeno pri temperaturama 15-19 °C uz dekantiranje od barem 30 minuta prije posluživanja.

KATEGORIJA
SORTA GROŽĐA

REGIJA
POLOŽAJ

VINOGORJE
STAROST VINOGRADA

TLO
INSOLACIJA

BERBA
PRERADA

DOZRIJEVANJE*
ALKOHOL*

NEPROVRELI ŠEĆER*
VOLUMEN BOCE

GODINE PROIZVODNJE
*ovisno o godini berbe

vrhunsko crveno polusuho vino
plavac mali (100%)
ZOI Dingač
Dingač, orijentacija jug, nadmorska 150-240 m
Pelješac
33-51 godina
smeđe karbonatno, nagib tla 50-55°
oko 2750 h godišnje
ručna selekcija grožđa i bobica
maceracija 10-12 dana, prešanje, bez fermentacije
barrique 24-36 mjeseci, inoks 12-24 mjeseca
(16,5-16,9) %
(5-7,1) g/L
0,375L(Demi), 0,75L(Standard), 1,5L(Magnum), 3,0L(Double M.)
2013. (trenutno u ponudi), 2018. (prednarudžbe)


