
Plavac mali

PLAVAC MALI

KATEGORIJA
SORTA GROŽĐA

REGIJA
POLOŽAJ

VINOGORJE
STAROST VINOGRADA

TLO
INSOLACIJA

BERBA
PRERADA

DOZRIJEVANJE*
ALKOHOL*

NEPROVRELI ŠEĆER*
VOLUMEN BOCE

GODINE PROIZVODNJE
*ovisno o godini berbe

vrhunsko crveno suho vino
plavac mali (100%)
Srednja i Južna Dalmacija
Potomje, orijentacija jugoistok, visina 250m
Pelješac
15-32 godina
smeđe karbonatno, nagib tla 10-13°
oko 2420 h godišnje
ručno
maceracija 5-6 dana, prešanje, bez filtracije 
barrique 3-5 mjeseci, inoks 10 mjeseci
(13,5-14,5)%
(1-3) g/L
0,375L(Demi), 0,75L(Standard), 1,5L(Magnum)
2017./2018. (trenutno u ponudi)

Plavac mali Indijan je vrhunsko vino bogatog i punog okusa, obiluje taninima s visokim udjelom alkohola od 13,5% do 14,5%, suho je ali 
uz visok sadržaj ekstrakta. Miris je lako prepoznatljiv, u pravilu je kombinacija slatkastih nota suhog ili čak zapečenog voća, s blagim 
aromama. Voćnost je sačuvana i izražena dok su tanini, kojih u Plavcu malom ne nedostaje, ukroćeni i omekšani kroz barrique bačve, ali 
umjereno kako njegov okus ne bi izgubio izvornu divljinu okusa koja dolazi iz unutrašnjosti Pelješca gdje je položaj vinograda za ovo vino. 
Boja je tamno crvena, a jedinstven miris i okus Plavca malog iz kojeg izvire niz atraktivnih kompleksnih voćnih aroma daju ovom vinu 

prepoznatljivost Pelješkog vinogorja. 

Zbog nježne zadimljenosti i naglašenih tanina, ali i istovremeno vrlo ugodne sortne sočnosti, ovo je vino idealan partner jelima s roštilja 
(mesnim i ribljim), slanim mesnim i sirnim predjelima, ali i kompleksnim umacima posluženim uz tjesteninu. Preporučuje se servirati pri 

temperaturama 14-18 °C.


