
Postup
KATEGORIJA

SORTA GROŽĐA
REGIJA

POLOŽAJ
VINOGORJE

STAROST VINOGRADA
TLO

INSOLACIJA
BERBA

PRERADA
DOZRIJEVANJE*

ALKOHOL*
NEPROVRELI ŠEĆER*

VOLUMEN BOCE
GODINE PROIZVODNJE

*ovisno o godini berbe

vrhunsko crveno suho vino
plavac mali (100%)
Srednja i Južna Dalmacija
Postup, orijentacija jugozapad, nadmorska visina 100-190m
Pelješac
21-30 godina
smeđe karbonatno, nagib tla 35°
oko 2600 h godišnje
ručno
maceracija 7-8 dana, prešanje, bez filtracije
barrique 6-8 mjeseci, inoks 12 mjeseci 
(14,5-15,5)%
(1,5-3,3) g/L
0,375L(Demi), 0,75L(Standard), 1,5L(Magnum), 3,0L (Double M.)
2017./2018. (trenutno u ponudi)

POSTUP
Postup je ime ograničenog vinogradarskog položaja u Pelješkom vinogorju (površine od oko 50 ha) te je od 1967. godine drugo po redu 
zaštićeno hrvatsko vrhunsko vino. Postup Indijan je vrhunsko crveno vino s jedinstvenim zemljopisnim podrijetlom koje se proizvodi od 
grožđa sorte Plavac mali, isključivo s položaja Postup, na južnim padinama poluotoka Pelješca. Odlikuje ga tamna rubinska boja, punoća 
i sklad okusa s notom trpkosti. Kao i kod Dingača insolacija je trostruka (izravno od sunca, refleksija od mora te od kamena), što pogoduje 
stvaranju iznadprosječnog šećera, ali manji nagiba tla u odnosu na Dingač ipak daje nešto niže šećere i kiseline. Po svojim osobinama se 

smjestio između Plavca malog i Dingača te nudi savršen prijelaz okusa i mirisa između ova dva vrhunska vina. 

Kombinacija prezrelih i manje zrelih bobica grožđa prilikom branja i kasnije proizvodnje , čini  okus  Postupa specifično trpkim ali sa 
završnom notom voćnosti i suhosti. Preporučeno posluživanje je uz jela od tamnog mesa, divljač, pečenje, zrele sireve, prženu/mariniranu 

plavu ribu, brudet te ostala “teža” jela. Poslužuje se pri temperaturama od 14-18 °C.


